
Pacote Coorporativo –

Coquetel com mesa de frios

Entradas: (escolher 2 opções)
- Tabule
- Salpicão de frango com maçã verde e iogurte
- Caldinho de feijão com crocante de bacon e pastelzinho de vento
- Caesar salad

Salgados: (escolher 4 opções)
Empada de palmito Croquete de carne
Coxinha de frango Risoles de presunto e queijo
Kibe de carne Esfiha de carne
Crespinho de milho Bolinho de carne seca
Empanado de salsicha Bolinha de queijo
Bolinho de bacalhau Bolinho de calabresa
Mini pastel de queijo Coxa creme

Finger Foods: (escolher 2 opções)
- Dadinho de tapioca e queijo coalho com geleia de tomate e manjericão
- Cone de pastel com creme de palmito
- Polpetinhas ao molho de queijo gorgonzola
- Rolinho primavera ao molho agridoce
- Guioza
- Mini quibe de berinjela ao molho de iogurte e tahine



- Arancini de cogumelos recheado com muçarela de búfala e molho pesto

Menu degustação (escolher 2 opções)
- Polenta cremosa ao ragu de linguiça
- Montadinho de fricassê de frango ao creme de milho
- Bobozinho de camarão com arroz
- Picadinho de mignon ao vinho tinto e mousseline de batata doce
- Paella caipira
- Couscous marroquino com ratatouille

Mesa de queijos e frios
- Cesta de pães variados (italiano, mini ciabatta, português, focaccia)
- Antepasto de berinjela
- Antepasto de abobrinha
- Patê de ervas
- Mix de azeitonas
- Queijo gorgonzola
- Queijo provolone
- Queijo gouda
- Salame hamburguês
- Lombo canadense apimentado
- Peito de peru defumado

Sobremesa: (escolher 1 opção)
- Cocada cremosa brulée
- Banoffee
- Mousse de chocolate

Bebidas
- Água com e sem gás, refrigerantes, tradicional e zero, sucos natural e/ou polpa
congelada de caju e uva e cerveja – Original

Mesa de encerramento
- Café espresso, licor e mini churros com doce de leite


